
Margherita Deluxe

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella
Fior di Latte, Basilikum

12,50 € 17,00 €

15,00 € 15,50 €

16,50 € 24,50 €

15,00 € 16,00 €

16,50 € 17,00 €

15,50 € 17,00 €

14,00 € Tagespreis

16,50 € 16,50 €

15,00 € 19,50 €

19,50 € 17,00 €

19,50 € 17,00 €

16,50 € Tagespreis

8,50 €

San-Marzano-Tomaten, 
Büffelmozzarella, Basilikum

San-Marzano-Tomaten, Konfierte Tomaten, 
Stracciata di Burrata, Basilikum

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella
Fior di Latte, Spianata-Salami, Basilikum

MENU

12,50 €
Margherita

Regina

Diavola

Mozzarella Fior di Latte, Ricotta, 
Gorgonzola, Parmesanchips, Orangenmarmelade

Quattro Formaggi 2.0

San-Marzano-Tomaten, Ricotta-Käse,
Salame Felino, Basilikum, Pfeffer

Calzone

Die echte Napoletana: Tomaten, Kapern,
Oregano, Anchovis, Knoblauch „Oliven + 1,00 €”

La Vera Pizza Napoletana

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
gekochter Schinken, Pilze, Basilikum

Cotto e Funghi

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
gekochter Schinken, Salami, Pilze, Oliven,
Artischocken, Basilikum

Capricciosa

San-Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
Thunfisch, Zwiebeln, Basilikum

Tonno e Cipolla

Mozzarella Fior di Latte, Datteltomaten,
Rucola, Parmesan, Parmaschinken

Sant’Ilario

Mozzarella Fior di Latte, Pilze, Aubergine,
Paprika (mit veganem Mozzarella + 2,00 €)

Vegetariana

pizza CLASSICa 

Pesto aus roten Tomaten, Rucola, 
Burrata, Parmesan

San-Marzano-Tomaten, Provola, Aubergine,
Parmesan Chips, Basilikum

Mozzarella Fior di Latte, Birnen, 
Ziegenkäse, Walnüsse, Gorgonzola, Honig

Mozzarella Fior di Latte, gelbe Tomaten,
Provola-Käse, pikante Salami, Basilikum

12,50 €

Estiva

Parmigiana

Pera e Noci

Sole Mio

Pizza der Woche 
Fragen Sie unseren Service 

Pizza della settimana

Mozzarella Fior di Latte, Datteltomaten,
Burrata, Rinderschinken, Rucola

Primavera

Mozzarella Fior di Latte, 
hausgemachte Wurst, Aubergine,
halbgetrocknete Tomaten, Ricotta

Salsiccia e Melanzane

Mozzarella Fior di Latte, Trüffelcreme, 
frischer Trüffel, Kartoffeln

Tartufo e patate

San-Marzano-Tomaten, Nduja(scharfe Streich-
salami),Stracciata di Burrata, Basilikum

Calabrese

Pizzasandwich mit Parmaschinken, Rucola,
Tomaten, Stracciata di Burrata

Panuozzo

Mozzarella Fior di Latte, Trüffel-
mortadella, Burrata, Pistazie

Mortadella e Pistacchio

Pizzabrot, gelbe und rote Tomaten,
Burrata, Anchovis

CETARA

PIZZa SPECIALE

Antipastino

Mit hausgemachtem Spaccaforno Brot Komposition von italienischem Edelaufschnitt

Burrata mit sizilianischen Tomaten Pizzabrot mit Käse, Knoblauch und Oregano

Pizzabrot mit Olivenöl und Oregano Bündnerfleisch, Rucola, Parmesan

Bruschette al Pomodoro Tagliere misto di Salumi

Burratina Pugliese Focaccina

FACCIA DI VECCHIA Carpaccio di Bresaola

8,50 €

12,50 €

7,50 € 13,50 €

8,50 €

18,90 €



Das Echte.

8,50 €

8,50 €

4,50 €

11,60 €

4,90 €

12,50 € 13,50 €

14,00 € 13,00 €

0,33 l

3,50 €0,25 l

0,75 l

0,2 l

0,33 l

11,60 €

4,90 €0,33 l

7,50 €

11,60 €

4,90 €0,33 l

3,50 €

9,00 €

4,20 €

8,50 €

11,00 €

Nach originalem Rezept

Kleine Calzone mit Nutella

Apfel, Maracuja, Rhabarberalkoholfrei

Das italienische  Alsterwasser

Aperol, Zitrone, Orange

Beefeater Gin, Campari, Martini Rosso

Absolut Vodka, Khalua, Zucker

Beefeater Gin, Thomas Henry Tonic

APEROL SPRITZ

PERONI

APEROL SOUR

NEGRONI

ESPRESSO MARTINI

GIN TONIC

ACQUA PICCOLA

LIMONCELLO SPRITZ

PERONI 0,0 %

PERONI LEMON

ACQUA GRANDE

ITALICUS SPRITZ COCA-COLA/ZERO

CRODINO SOUR

WEINSCHORLE

Rauch BioSCHORLE

TIRAMISU CLASSICO

Panna cotta

CALZONCINO NUTELLA

DOLCe

APERITIVO BEVANDE

BIRRA

BAR

Angiolina Velenosi, Marken

Masseria Spaccaforno, Sizilien

Masseria Spaccaforno, Sizilien

Ca` Francesco, Venetien

Tenuta Monteverro, Toskana

Tasca, Sizilien

Masseria Spaccaforno, Sizilien

Tenuta di Artimino, Toskana

Glas 0,2 l: 9,80 €

Glas 0,2 l: 9,80 €

Glas 0,2 l: 9,80 €

Glas 0,2 l:9,80 €

Glas 0,2 l:15,50 €

Glas 0,2 l:9,80 €

Glas 0,2 l: 9,80 €Flasche 0,75 l: 35,00 €

Flasche 0,75 l: 35,00 €

Flasche 0,75 l: 35,00 €

Flasche 0,75 l: 35,00 €

Flasche 0,75 l: 62,00 €

Flasche 0,75 l: 35,00 €

Flasche 0,75 l: 35,00 €

2024 PECORello

2024 FRAPPATO LE VIGNE DI NINA

2025 Frappato rose

2024 LUGANA, BREZZA DEL LAGO

Verruzzo

2024 LEONE D’ALMERITA

2024 NERO D’AVOLA

2024 BARCO REALE DI CARMIGNANO

BIANCO

ROSSO

ROSÉ

UNS GIBT ES AUCH:
ERDKAMPSWEG 4

an der boersennbruecke 4

SIZILIANISCHE LIMO 0,275 l

FOLLOW US     @SPACCAFORNO.HH

BITTE FRAGEN SIE uns NACH der
GROssEN WEINKARTE.

Glas 0,2 l: 9,80 € Flasche 0,75 l: 35,00 €
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